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果木牛排，是用苹果木、荔枝木等作为燃料，在特制的窑炉里充分燃烧，让窑炉里的温度达到300到600摄氏度左右，然后再把处理好的优质牛排放入窑炉的烤板里加工后做出的牛排。
果木牛排炉是长沙华腾厨房设备有限公司自主研发的专利产品，已经拥有注册商标。

果木牛排炉已遍布全国各大城市西餐厅及高端会所和国际大酒店。

我们的果木炉系列设备已进驻北京，上海，南京，南昌，南宁，杭州，无锡，诸暨，温州，呼和浩特，西安，青岛，合肥，洛阳，贵阳，佛山等大中城市的西餐厅和会所。

长沙华腾厨房设备有限公司以优质品质，物美价廉的产品，真诚的服务赢得了市场和厨师的喜爱。

我们诚邀您前来我们厂家实地考察，我们公司也面对全国招商，欢迎全国各地各大小中西餐厅，会所，酒店订购我们的产品。
您的满意，将是我们永远的追求和奋斗目标。
果木牛扒炉的来源和发展

果木牛排果木炉最早起源于北美，理所当然果木牛扒及果木牛排就是来源于美国。

美国人崇尚自由，洒脱的户外生活和野炊。每次自驾出游都不忘带上烤架及铁网及牛扒，随到之处都可以自制烤牛排及烤牛扒。

户外旅行最大的不便就是烤牛排的燃料了，所以美国人在烤牛排的时候就采摘户外的水果树木作为燃料来烤制，烟熏牛排。

恰恰要美国人没有想到的是用水果木烤制烟熏出来的牛扒和牛排是如此美味可口。

牛排放在烤架上面，果木在不断的燃烧夹杂着果香味的淡烟，铁架的温度不断上升。

经过数分钟的果木燃烧，烤盘温度也随之上升。

这样高温就会瞬间锁住牛排和牛扒的水分，充分保留了牛排的肉汁和营养成分。牛排及牛扒充分吸收了苹果木，桃木，荔枝木，橘子木等水果木散发出来的原香味道。

中间翻转一次，再烤上三两分钟，达到自认熟度后，便可装盘开始食用。

配上一款干红，味道全部释放，让人终身难忘，这就是果木牛排的来源和来历。

再到2007年长沙华腾厨房设备有限公司自主研发了果木牛排炉，采用铁板，不锈钢，专业的窑炉，专业进口耐火泥及进口耐高温材料和烤架等一系列原理和数据研发产生果木烧烤炉。

未来趋势
果木牛排现在是很多西餐厅的主打特色产品，绿色原生态。味道最正宗，很有特色。能很好的提升餐厅的生意！也是未来的西餐厅的趋势。
              我们的客户：
波尔多西餐厅 

佛山的大力士牛排
江门的君煌牛扒
南昌的今典故事中西餐厅
温州的戈乐扒房
杭州的首牛牛排

新疆四季米其林
黑龙江的黑河国际饭店

苏州的我家牛排和中艾美大酒店

南京的大蓉和酒店

长沙的画布咖啡，萝玛咖啡，GaGa心憶
巴迪咖啡，爱琴海等等都是我们的客户
华腾果木牛扒炉的特点：
1：外观钢板304材质，厚度足1.5mm

2：耐高温混凝土厚度150mm
3：烘烤炉膛专业圆弧加圆柱型
4：耐高温层耐火水泥火山石火山球都是进口材料
5：质保2年，终身维护！
长沙华腾是国内少数几家专业生产果木牛排炉设备的厂家，                   山寨厂家是达不到专业设计和耐用性能的。
长沙华腾，行业销量冠军，品质保证。
质保2年，终身维护！
果木炉的型号，目前有以下五种.

微小型的尺寸：600*600*1200 mm 长宽高
小型的尺寸：950*900*1800 mm 长宽高
中小型尺寸：1000*1000*1800 mm 长宽高
中型尺寸：1200*1000*1800 mm 长宽高
大型的尺寸：1500*1200*1800 mm 长宽高
外观有不锈钢型和耐火砖型，外观只是外观的区别，设备效果都是一样的，尺寸不同价格相应都不一样。

欢迎咨询！
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